Speiseplan
KW 16 13.04. bis 17.04.2026

SCHULCATERING
veg. Schnitzel (auf EWHEMA Gnocchi G,W,E Lachs-SahnesoB3e = GW,F,M Gemiise-Kartoffel-Gratin Rinderhackballchen 'Q'
M en a 1 Milchbasis; paniert) S | RahmsoBe G,W,M,Sr Vollkorn-Penne (BIO) GW (Blumenkohl, Brokkoli, M,Sr,Sw Schnittlauchdip M
Dampfkartoffeln Erbsengemiise Blattsalatmischung Karotte) Tirkischer Reis (mit SR
DGE-Linie Kaisergemiise (Brokkoli, Honig-Senfdressing sf Karotten-Apfel-Salat Bio-Parboiled Reis) T
Blumenkohl, Karotte) in GWM Paprikagemiise GW
Rahm
kJ: 1464 kcal: 349,9 kJ: 2585 kcal: 617,8 kJ: 2310 kcal: 552,2 kJ: 1474 kcal: 352,2 kJ: 2521 kcal: 602,5
Hahnchenschnitzel-(panier @ GW,E Gnocchi GW,E Vollkorn-Penne (BIO) GW GrieBbrei G,W,M Falafelbillchen (aus aw
e Dampfkartoffeln Hahnchenstreifen in WM. Griine Pestosof3e EMSchfH12 | ErdbeersoBe Kichererbsen) '
M ehu 2- Kaisergemiise (Brokkoli, RahmsoBe B Blattsalatmischung Zimtzucker Schnittlauchdip M
"' oo Blumenkohl, Karotte) in GWM Erbsengemiise Honig-Senfdressing Sf Knabberkarotten Tiirkischer Reis (mit GWEM
Alternative Rahm Bio-Parboiled Reis) o
Paprikagemiise GW
kJ: 1582 kcal: 378,1 kJ: 2742 kcal: 655,3 kJ: 2879 kcal: 688,1 kJ: 1592 kcal: 380,4 kJ: 2200 kcal: 525,8
°Hahnchenbrustfilet °Hiahnchenstreifen in M.Sr °Lachs-SahnesoBe == F,M °Polenta-GrieBbrei M °Rinderhackbillchen 'Q'
- °Rostiecken RahmsoBe ' °Penne °ErdbeersofB3e °Knoblauchdip - natur M
M eV\M 3 °Kaisergemiise a la Creme M °Salzkartoffeln °Blattsalatmischung °Zimtzucker °Parboiled Reis (BIO)
Gluten- °Joghurtdessert M °Erbsengemiise °Honig-Senfdressing Sf °Knabberkarotten °Paprikagemiise
laktose-frei °Frischobst °Joghurtdessert M °Frischobst ° Soja-Pudding (Schoko) S
*Spﬁ»:\en von Qluten/Lac.tose
nen enchaleen sei KJ: 2306 keal: 51,1 kJ: 1684 keal: 402,5 kJ: 2957 keal: 706,8 kJ: 2167 keal: 517,9 kJ: 2292 keal: 547,7
Aprikosenjoghurt M3 Obst (voraussichtlich Kiwi) Erdbeer-Rhabarberquark M Obst (voraussichtlich Apfel) Kuhpudding M
Desse rt (Vanille/Schoko)
kJ: 356 kcal: 85,2 kJ: 158 kcal: 37,8 kJ: 396 kcal: 94,8 kJ: 527 kcal: 126,0 kJ: 345 kcal: 82,6

Die grin hinterlegten Angebote/Komponenten entsprechen
dem DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen®.
Sie wurden von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung

Wir verwenden Lebensmittel in Bio-Qualitat.
Diese sind auf dem Speiseplan tagesaktuell mit “Bio” gekennzeichnet.
Die eingesetzten und gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der

e. V. (DGE) als eine Mendlinie zertifiziert und mit diesem Ako-Kontrollstelle ABCERT (DE-OKO-UOG} sertifiziert
Logo “.'\ ausgezeichnet. )

]

G

enthilt Eier | enthdlt Erdnuss| enthilt Fischl  Glutenhaltiges Getreide | enthdlt Weizenl  enthilt Roggen | enthdlt Gerstel enthédlt Haferl  enthélt Dinkel |

enthalt Khorasan/Kamut!  enthdlt Krebstiere | enthalt Lupine | enthdlt Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose L*)I  enthilt YJEL Schalenfriichte/Niisse |
enthalt Mandell enthalt Haselnuss | enthalt Walnuss | enthalt Kaschunuss| enthalt Pecannuss | enthalt Paranuss | enthalt Pistazie | enthédlt Macadamianuss |
enthalt Queenslandnuss | enthalt Senf | enthalt Sellerie | enthalt Sesam| enthalt Schwefeldioxid und Sulfite | enthalt Weichtiere

mit Farbstoff| mit Konservierungsstoff | mit Antioxidationsmittell = mit Phosphat! mit SiiBungsmittell mit Geschmacksverstarker! geschwarztl geschwefeltl

mit Nitritpokelsalz | gewachst Kilokalorien | Kilojoule
* in der gluten-& lactosefreien Meniilinie verwenden wir selbstverstindlich ausschlieB3lich lactosefreie Milch!

Bio-Kontrollstelle DE-OKO-006 - Cafeteria Tim Schdfer - Anderungen vorbehalten




